
Kalenderwoche 48-2011 Menüplan 28.11.2011 - 02.12.2011

BLK - Schule Internat

Klasse Intse CZEG 0 Klasse
Nudelsuppe 3b HLT Bar BERK 0 Rindsuppe mit Fadennudeln 2a FW

Schweinsschnitzel Pariser Art Lehrer Sraum MERS 0 Cordon Bleu Lehrer
Ratatouille BURT Rest DRAS 0 Petersilienkartoffeln NEOB

Bratkartoffeln Essen LK 1 0 Grüner Salat Essen
161 LK 2 NUSS 26 97
135 Rest 2 26 97

Klasse Intse BERK 0 Klasse
Bar 0 Linsensuppe 1a HF

Lehrer Sraum 0 Schweinsrückensteak vom Grill Lehrer
Rest 0 Gorgonzolarahmsauce BÖHL

Essen LK 1 0 Polenta Essen
0 LK 2 0 80
0 Rest 2 0 80

Klasse Intse KÖLL 0 Klasse
Kraftsuppe mit Butternockerl 1b HLT Bar MERS 0 Rindsuppe mit Grießknödel 1 KOLL
Geschmorte Schweisbäckle Lehrer Sraum BERK 0 Curryrahmgeschnetzteltes Lehrer

Glacierte Karotten NUSS Rest SCHW 0 Mandelreis BURT
Pommes duchesse Essen LK 1 BÖHL 19 Salat Essen

192 LK 2 KÖST 30 98
143 Rest 2 49 98

Klasse Int/se NEOB 0 Klasse
Bar DRAS 0 Tomatencremesuppe 1a HLT

Lehrer Sraum MERS 0 Pikanter Nudelsalat Lehrer
Rest BERK 0 Fladenbrot CZEG

Essen LK 1 BÖHL 26 Essen
51 LK 2 GÖTS 25 68
0 Rest 2 51 68

Klasse Intse DRAS 0 Klasse
Legierte Grießsuppe 2b HF Bar NEOB 0 Rindsuppe mit Gemüse 1a HLT

Esterhazyrindschnitzel Lehrer Sraum KÖLL 0 Gedünstetes Rindsschnitzel Lehrer
Kartoffelpüree BURT Rest SCHW 0 Eblyweizen BÖHL
Endiviensalat Essen LK 1 CZEG 26 Salat Essen

121 LK 2 KÖST 20 78
75 Rest 2 46 78

Klasse Intse BERK 0 Klasse
Bar MERS 0 Kürbiscremesuppe 2a HF

Lehrer Sraum DR/KÖ 0 Scheiterhaufen Lehrer
Rest SCHW 0 Vanillesauce NEOB

Essen LK 1 NUSS 26 Essen
26 LK 2 0 74
0 Rest 2 26 74

Klasse Intse KÖLL 0 Klasse
Kartoffelgulasch mit Frankfurter 1a HF Bar 0 Rindsuppe mit Profiteroles 2b HLT

Brot Lehrer Sraum DRAS 0 Schweinsragout Marengo Lehrer
Apfelstrudel BÖHL Rest BERK 0 Nudeln BURT

Essen LK 1 0 Glacierte Karotten Essen
190 LK 2 KÖST 29 98
161 Rest 2 29 98

Klasse Intse 0 Klasse
Grießsuppe 1b HLT Bar BERK 0 Vorführung "Rational"

Champignonrahmgeschnetzeltes Lehrer Sraum MERS 0 Lehrer
Reis WAND Rest NEOB 0 Abendessen in der Schule

Zucchinigemüse Essen LK 1 NUSS 26 Essen
85 LK 2 BÖHL 0 0

Käsekenner 59 Rest 2 DRAS 26 0
Klasse Intse BERK 0 Klasse

Gebackener Romadur 2a HLT Bar 0 Kleiner Salatteller 4b HLT
Mediterraner Salat Lehrer Sraum DRAS 0 Gebratenes Hühnerbrüstchen Lehrer

Schweinsmedaillons NUSS Rest MERS 0 Ratatouille GÖTS
Sauce duxelles Essen LK 1 0 Rosmarinkartoffeln Essen
Selleriepüree 151 LK 2 KÖST 20 Mascarponesoufflé 57

Gebackene Bouillonkartoffeln 131 Rest 2 20 57
Klasse Intse KÖLL 0 Klasse

Bar BERK 0 Quiche lorraine 3b HLT
Lehrer Sraum MERS 0 Salat Lehrer

Rest NEOB 0 Laugengebäck BURT
Essen LK 1 BÖHL 19 Zimteis Essen

36 LK 2 CZEG 17 27
0 Rest 2 36 27
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Lehrküche 1 Serviceprogramme Lehrküche 2

Klasse Klasse
Kalte Vorspeisen: 1b HF

Lehrer Salat Cäsar Lehrer
Gefüllte Crêpes mit  Räucherlachs NUSS

Essen Lemonespuma Essen
0 26
0 26

Klasse Klasse

Lehrer Lehrer

Essen Essen
0 0
0 0

Klasse 3a HF/1,10 Vorspeisen Klasse
Blattsalate mit Entenbrust 3a HF Beefsteak tatare Lachsnockerl in Safransauce 3a HLT

Kalbscrepinette mit Gemüse gefüllt Lehrer Tourniertes Gemüse Lehrer
Broccoligemüse BÖHL Entrecôte double mit Pfeffersauce KÖST
Macairekartoffeln Essen Gefüllte Tomaten Essen

Schokokuchen mit Weinschaum 19 Dauphinekartoffeln 30
19 Crème brûlée 30

Klasse Kalte Vorspeisen: Klasse
1b HF Blattsalate mit Geflügelzuckerl 4b HLT

Verschiedene Torten Lehrer Blattsalate im Cannelloni mit gebratenen Scampi Lehrer
BÖHL Blattsalate im Cannelloni mit gebratener Entenbrust GÖTS
Essen Mus von der Räucherforelle Essen

26 Tomatenragout mit Mozzarella 25
26 Gegrillter Gemüsesalat 25

Klasse Geflügelcocktail mit Käsegebäck Klasse
1a FW Gebratenes Lachsfilet 3b HF
Lehrer mit Sauce Hollandaise Lehrer
CZEG Blattspinat KÖST
Essen Kartoffeln Essen

26 Bayrische Schokoladecreme 20
26  mit marinierten Orangen 20

Klasse Klasse
Hausgemachte Nudeln 2b HLT

Gorgonzolasauce Lehrer Lehrer
NUSS
Essen Essen

26 0
26 0

Klasse 4a HLT Klasse
Lachstatare f.Gruppe Geflügelcremesuppe mit Parmesankrusteln 4a HLT

Lehrer Gedünstete Kalbsschulter Lehrer
in Tomaten-Gemüsesauce KÖST

Essen Sprossenkohl Essen
0 Spinatspätzle 29
0 Mohnkuchen mit Rumzwetschken 29

Klasse Klasse
Kalte Vorspeisen: 1b HF

Salat Cäsar Lehrer Lehrer
Gefüllte Crêpes mit  Räucherlachs NUSS

Lemonespuma Essen Essen
26 0
26 0

Klasse Klasse
Consommé mit Steinpilznockerl 2a HF

Lehrer Rostbraten Znaimer Art Lehrer
Broccoli Polonaise KÖST

Essen Mandelringe Essen
0 20
0 20

Klasse 2a HF Klasse
Rindsuppe mit Grießknödel 3a HF Ananasflambée 3a FW

Zander-Zucchinilasagne Lehrer Lehrer
Tomatenragout BÖHL CZEG

Mascarponesoufflé Essen Essen
19 17
19 17
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