
Kalenderwoche 2010_02
Schulwoche 15

Menüplan 11-01-10 bis 15-01-10

BLK - Schule Internat

Klasse Intse BERK 0 Klasse
Selleriecremesuppe 4a HLT Bar BERK 0 Kleiner Vorspeisensalat 1 KOLL

Hühnerragout mit Currysauce Lehrer Sraum DRAS 0 Piccata Milanese Lehrer
Mandelreis GÖTS Rest KÖLL 0 Tomatensauce KÖST

Gemischter Salat Essen LK 1 BÖHL 25 Spaghetti Essen
Apfelstrudel mit Vanillesauce 158 LK 2 HILB 30 118

103 Rest 2 55 Veg - Spaghetti mit Tomatensauce 118
Klasse Intse CZEG 0 Klasse

Rindsuppe mit Butternockerl 2a HF Bar Somm 0 Cevapcici 2b HLT
Saltim bocca Lehrer Sraum NEOB 0 Senfzwiebel Lehrer

Safranreis HILB Rest KECK 0 Grillgemüse KÖST
Sachertorte für Dienstag Essen LK 1 NEOB 8 Bunter Reis Essen

27 LK 2 0 Obstkorb 87
19 Rest 2 8 87

Klasse Intse DRAS 0 Klasse
Hausgemachte Backerbsensuppe 4b HLT Bar 0 Grießnockerlsuppe 2a HLT

Esterhazyrostbraten Lehrer Sraum MERS 0 Bauernschmaus Lehrer
Glacierte Karotten HOLZ Rest BERK 0 Sauerkraut KÖST

Boroccoli Essen LK 1 0 Semmelknödel Essen
Kartoffelecken 164 LK 2 HILB 19 Kartoffel 127

Topfencreme mit Marillen 145 Rest 2 19 Veg - geröstete Knödel mit Ei, Sauerkraut 127
Klasse Int/se NEOB 0 Klasse

Gestensuppe 1a HF Bar Somm 0 Backhendlsalat 1b HLT
Linzertorte Lehrer Sraum CZEG 0 Brot Lehrer

BÖHL Rest KECK 0 Fruchtcreme HILB
Apfelstrudel Essen LK 1 0 Essen

39 LK 2 CZEG 9 72
30 Rest 2 9 72

Klasse Intse NEOB 0 Klasse
Rindsuppe mit Nudeln und Gemüsestreifen 3b HLT Bar KECK 0 Karotten-Lauchsuppe 2a FW

Kalbsrahmgulasch Lehrer Sraum DRAS 0 Currygeschnetzeltes Lehrer
Spätzle GÖTS Rest MERS 0 mit Früchten CZEG
Salat Essen LK 1 BÖHL 27 Reis Essen

(Vitello für Nachmittag) 196 LK 2 KÖST 26 102
143 Rest 2 53 Veg - Mandelreis, Currysauce, geb. Früchte 102

Klasse Intse KÖLL 0 Klasse
Bar Somm 0 Spinatspätzle 1b HF

Lehrer Sraum MERS 0 Gorgonzolasauce Lehrer
Rest BÖDRA 25 Blattsalate mit italienischem Dressing HILB

Essen LK 1 0 Mandarine Essen
43 LK 2 GÖTS 18 84
0 Rest 2 43 84

Klasse Intse KECK 0 Klasse
Broccolicremesuppe 3a HF Bar 0 Schinkenröllchen auf französischem Salat 3a HLT

Kalbsbraten Lehrer Sraum KÖLL 0 Jourgebäck Lehrer
Karotten, gelbe Rüben GÖTS Rest MERS 0 Wildragout BÖHL

Reis Essen LK 1 0 Preiselbeerbirne Essen
(Entrecôte double für die Klasse -18) 169 LK 2 HILB 28 Rotkraut, Kartoffelkroketten 115

Service tranchiert die Entrecôte 141 Rest 2 28 Veg - Menü ohne Fleisch 115
Klasse Intse NEOB 0 Klasse

Bar Somm 0 Suppe 1a HLT
Lehrer Sraum DRAS 13 Buchteln Lehrer

Rest CZEG 0 Vanillesauce HILB
Essen LK 1 CZEG 13 Essen

39 LK 2 KÖST 13 79
0 Rest 2 39 79

Klasse Intse KECK 0 Klasse
Rindsuppe mit Frittaten 2b HLT Bar 0 Rindsuppe mit hausgemachten Nudeln 1a HLT

Lasagne Lehrer Sraum KÖLL 0 und Gemüsestreifen Lehrer
Gemischter Salat GÖTS Rest BERK 0 Gekochter Tafelspitz MUEL

Essen LK 1 BÖHL 23 Apfelkren Essen
152 LK 2 0 Cremespinat 98
129 Rest 2 23 Röstkartoffel 98

Klasse Intse KECK 0 Klasse
Kraftsuppe mit Frittaten 3a HLT Bar Somm 0 Biskoten 1b HF

Lasagne Lehrer Sraum NEOB 0 Herstellung von Lehrer
Creme Brulée mit Zitronengras HILB Rest DRAS 0 Biskuit, Nuss und Sacherböden KÖST

Essen LK 1 NEOB 13 Essen
38 LK 2 0 28
25 Rest 2 13 28
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Menüplan 11-01-10 bis 15-01-10

Lehrküche 1 Lehrküche 2

Klasse Klasse
Hausgemachte Nudeln mit Pilzsauce 2b HF Karottencremesuppe 1b HLT

Lachsrostbraten Lehrer Seeteufel (Zander) vom Grill Lehrer
Dillsauce BÖHL Safransauce HILB

Bouillonkartoffel Essen Basmatireis Essen
Schokoladenparfait 25 Panna cotta mit Erdbeeren 30

25 (Vorbereitung Sacher) 30
Klasse Klasse

3a FW
Lehrer Verpflegung für die Gruppe Lehrer

NEOB
Essen Essen

0 8
0 8

Klasse Klasse
Blumenkohlcremesuppe 2a HF

Lehrer Esterhazyrostbraten Lehrer
Hausgemachte Nudeln HILB

Essen Sachertorte Essen
0 19
0 19

Klasse Klasse
3a FW

Lehrer Verpflegung für die Gruppe Lehrer
CZEG

Essen Essen
0 9
0 9

Klasse Klasse
Rindsuppe mit Frittaten 1a HF Avokado-Garnelencocktail 3b HF

Kalbsbraten Lehrer mit Blattsalat Lehrer
Glacierte Karotten BÖHL Zürcher Geschnetzeltes KÖST

Spätzle Essen Rösti Essen
27 Topfenknödel mit Marillenragout 26
27 26

Klasse Klasse
Vitello tonnato 3a HF

Lehrer Jourgebäck Lehrer
Nougatparfait GÖTS

Essen Essen
0 18
0 18

Klasse Klasse
Programm 1b HF

Lehrer Kartoffelzubereitungsarten Lehrer
HILB

Essen Essen
0 28
0 28

Klasse Service tranchiert die Entrecôte Klasse
1a FW Kalte Vorspeise 3b HF

Verpflegung für die Gruppe Lehrer Entrecôte double Lehrer
CZEG Sauce Hollandaise KÖST
Essen Gefüllte Tomate Essen

13 Kartoffelgratin 26
13 26

Spezialgedecke praktisch Klasse Klasse
Rindsuppe mit Brätspätzle 2 KOLL

Broccolisoufflée mit Karotten Lehrer Lehrer
Lachsrostbraten mit Dillsauce BÖHL

Safrankraut Essen Essen
Salzkartoffel 23 0

Topfenmus mit Marillenmark 23 0
Klasse Klasse
1a FW

Verpflegung für die Gruppe Lehrer Lehrer
NEOB
Essen Essen

13 0
13 0
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