Kalenderwoche 04-2012 Menii p | an 23.01.2012 - 27.01.2012
BLK - Schule Internat
M Klasse |Intse CZEG 0 Klasse
0 Hihnersuppe mit Nudeln 3b HLT |Bar BERK 0 Tomatensuppe 2a FW
Schweinsriickensteak Lehrer |Sraum MERS 0 Gebratene Huhnerkeule Lehrer
23. Jan. Knoblauchsauce BURT |Rest DRAS 0 Pommes Frites NEOB
Paprikacouscous Essen |LK1 0 Salat Essen
vorm. Gemischter Salat 144[LK 2 NUSS 26 97
118|Rest 2 26 97|
Mo Klasse [Intse BERK 0 Klasse
Bar 0 Salatteller mit Schinken und Ei la HF
Lehrer [Sraum DRAS 0 Gulaschsuppe mit Brot Lehrer
23. Jan. Rest 0 Dessert BOHL
Essen |LK1 BURT 14 Essen
43|LK 2 KOST 29 75|
nachm. O|Rest 2 43 75|
Di Klasse |Intse BERK 0 Klasse
: Rindsuppe mit Schoberl 1 KOLL |Bar SCHW 0 Ragout fin im Blatterteig 3a HLT
Krautspatzle Lehrer |Sraum MERS 0 Faschierte Laibchen Lehrer
24. Jan. Gemischter Salat BURT |Rest KOLL 0 Pikante Sauce KOST
Essen |LK1 NUSS 30 Bohnenbiindchen mit Speck Essen
vorm. 164[LK 2 BOHL 19 Kartoffel-Selleriepiirree 118
115|Rest 2 49 118
Di Klasse [Int/se NEOB 0 Klasse
Bar DRAS 0 Gemusecremesuppe la HLT
Lehrer [Sraum MERS 0 Lumpensalat vom Buffet Lehrer
24, Jan. Rest BERK 0 Brot CZEG
Essen |[LK1 BOHL 26 Essen
50|LK 2 GOTS 24 73
nachm. O|Rest 2 50 73
Mi Klasse |[Intse  KOLL 0 Klasse
: Wiener Suppentopf la HLT |Bar NEOB 0 Krautercremesuppe mit Basilikumobers 3b HF
Gekochtes Rindsscherzel Lehrer |Sraum SCHW 0 Gebratenes Schweinsfilet Lehrer
25. Jan. Semmelkren BOHL |Rest DRAS 0 Rahmlinsen KOST
Spinat Essen |LK1 CZEG 26 Polentanockerl Essen
Rostkartoffeln 124[LK 2  BURT 22 78
vorm.
76|Rest 2 48 78
Mi Klasse [Intse = SCHW 0 Klasse
Bar MERS 0 Rindsuppe mit Fladle 2b HLT
Lehrer [Sraum DR/ME 0 Kalbsbratwurst Lehrer
25. Jan. Rest BERK 0 Zwiebelsauce NUSS
Essen [LK1 NEOB 20 Kartoffelpurree Essen
20|LK 2 0 79
nachm. O|Rest 2 20 79
D Klasse |Intse BERK 0 Klasse
0 Késecremesuppe 2b HLT |Bar 0 Rindsuppe mit Bréatknodel la HF
Gemisekuchen Lehrer |Sraum DRAS 0 Schweinsragout "Marengo” Lehrer
26. Jan. Tomatensauce BURT |Rest KOLL 0 Risotto BOHL
Gemischter Salat Essen |LK1 0 Essen
vorm. 165|LK2  KOST 29 118
136|Rest 2 29 118
Do Klasse [Intse NEOB 0 Klasse
Bar BERK 0 Maiscremesuppe 1b HLT
Lehrer |Sraum KOLL 0 Spaghetti Bolognese Lehrer
26. Jan. Rest MERS 0 Salat WAND
Essen |LK1 NUSS 26 Essen
46|LK 2 KOST 20 59
nachm. Kasekenner 0|Rest 2 46 59
= Klasse |Intse DRAS 0 Klasse
' Karfiolcremesuppe 2a HLT |Bar BERK 0 Rindssuppe mit Laugennockerl 2a HF
Fleischlaibchen Lehrer |Sraum 0 Lachsspiel? mit Pesto Lehrer
27. Jan. Kartoffelpiree NUSS |Rest MERS 0 Gemiiserahmnudeln KOST
Erbsen Essen |LK1 0 (Forellen flr Service) Essen
vorm. Panna cotta 150[LK 2 GOTS 24 50
126|Rest 2 24 50|
Er Klasse |Intse  KOLL 0 Klasse
3aHF |Bar BERK 0 Suppe 3b HLT
ala carte Lehrer [Sraum NEOB 0 Brathuhn Lehrer
27. Jan. BOHL |Rest MERS 0 Wiirfelkartoffeln BURT
Essen |LK1 0 Saisongemuse Essen
36|LK 2 CZEG 17 Biskuitroulade 27|
nachm. 19 Rest 2 17 27|
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Kalenderwoche 04-2012 Men U plan 23.01.2012 - 27.01.2012

Lehrkiche 1 Serviceprogramme Lehrkiche 2
Mo Klasse ) Klasse
Tomatenconsommé 1b HF
Lehrer mit Krautertopfennockerl Lehrer
23. Jan. Burgunderrindschnitzel NUSS
Essen Wirsing Essen
0 Nudeln 26
vorm. 0 6
M Klasse |4a HLT Klasse
0 Kraftbriihe mit Gemusestreifen 3a HLT |Entrecote double Avocado-Garnelencocktail 4a HLT
Gnocchi mit Tomatensauce Lehrer Kaiserschmarren mit Zwetschkenrdster Lehrer
23. Jan. Pesto BURT KOST
Biskuitroulade Essen Essen
14 29
nachm. 7 55
Di Klasse |1 KOLL Klasse
Tomatenconsommé 1b HLT |Entrecdte double Tomatencarpaccio mit Basilikum 3aHF
mit Krautertopfennockerl Lehrer Safranrisotto mit Hihnerbrust Lehrer
24, Jan. Burgunderragout NUSS im Parmaschinken BOHL
Serviettenknddel Essen Zucchini Essen
30 Topfensouffllé mit Orangensorbet 19
vorm.
30 19
Di Klasse Klasse
: 1b HF Schokoladesoufflé 4b HLT
Lehrer Créme Brilée Lehrer
24. Jan. Patisserie BOHL Dukatenbuchteln mit Vanillesauce GOTS
Essen Topfen-Vanillemus mit marinierten Friichten |Essen
26 24
nachm. 5 >
Mi Klasse Klasse
la FW Rindsuppe mit Biskuitschoberl 2b HF
Lehrer Entrecote double Lehrer
25. Jan. CZEG Sauce bearnaise BURT
Essen Glacierte Karotten Essen
vorm. 26 Kartoffelgratin 22
26 22
. Klasse Klasse
Mi 2a HF
Spezialgedeke - Zutaten fur Service Lehrer Lehrer
25. Jan. NEOB
Essen Essen
20 0
nachm. ) 5
Do Klasse [4a HLT Klasse
Crépes noisettes Lachstimbale mit Pilzrisotto 4a HLT
Lehrer Gefliigelsauteé Lehrer
26. Jan. Erbsenschoten KOST
Essen Krauterrahmnudeln Essen
0 Panna cotta von der Buttermilch 29
vorm. 0 mit Sauerkirschen 29
D Klasse Klasse
0 Rindsuppe mit Krautertopfennockerl 1b HF Kéasecremesuppe mit Croltons 3b HF
Curryhuhn Lehrer Kalbsragout mit Pilzen Lehrer
26. Jan. Gebratene Banane NUSS Kartoffelnockerl KOST
Reis Essen Essen
26 20
nachm. 5 0
Er Klasse Klasse
Gebratene Scampi mit Ananas auf Safranrisottol4b HLT
Kalbsruckensteak Lehrer Lehrer
27. Jan. Cognacrahmsauce GOTS
Gemise Essen Essen
Mandelballichen 24 0
vorm. Baileysparfait mit Honigorangen 24 0
= Klasse Klasse
' 3a FW
Lehrer Verschoben auf Montag,23.01.2012 Lehrer
27. Jan. Lehrausgang Brauerei Fohrenburg CZEG
Essen Essen
0 17,
nachm. 5 7
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