
Kalenderwoche 2010_12
Schulwoche 24

Menüplan 22-03-10 bis 26-03-10

BLK - Schule Internat

Entrecôte siehe LK 2 Klasse Intse DRAS 0 Klasse
Champignoncremesuppe 1 KOLL Bar BERK 0 Rindsuppe mit Butternockerl 4a HLT

Gefüllte Paprika Lehrer Sraum KÖLL 0 Schweinsfilet im Blätterteig Lehrer
Tomatensauce KÖST Rest MERS 0 Broccoli, Karotten, Fenchel GÖTS
Kartoffelpüree Essen LK 1 HILB 30 Gebackene Kartoffelspalten Essen

(Kartoffelnockerl für die Gruppe) 153 LK 2 BÖHL 25 123
Eis-, Mais- und Gurkensalat 98 Rest 2 55 Veg - Gemüseplatte mit Kartoffelspalten 123

Klasse Intse CZEG 0 Klasse
Kraftsuppe mit Grießnockerl 2a HF Bar 0 Gemüselasagne 2b HLT

Esterhazyrostbraten Lehrer Sraum NEOB 0 Kleiner Salat Lehrer
Hausgemachte Nudeln HILB Rest KECK 0 Obst KÖST

Zitronengras - Creme brulée Essen LK 1 0 Essen
27 LK 2 NEOB 8 87
19 Rest 2 8 87

15 Forellen, Beilage, Salat Klasse Intse BERK 0 Klasse
Rindsuppe mit Lebernockerl 2a HLT Bar 0 Hühnersuppe mit Gemüse und Nudeln 4b HLT

Kalbsbraten Lehrer Sraum MERS 0 Kalbsragout mit Pilzen Lehrer
Gefüllter Fenchel a la créme KÖST Rest DRAS 15 Schupfnudeln HOLZ

Duchessekartoffel Essen LK 1 0 Bohnen-, Mais- und Tomatensalat Essen
147 LK 2 HILB 19 Buttermilch-Pannacotta mit Beerenragout 119
113 Rest 2 34 119

Klasse Int/se NEOB 0 Klasse
Bar CZEG 0 Tirolergröstl 1b HLT

Lehrer Sraum KECK 0 Bunter Krautsalat Lehrer
Rest 0 Mohr im Hemd HILB

Essen LK 1 BÖHL 0 Essen
39 LK 2 CZEG 9 73
30 Rest 2 9 73

Klasse Intse KECK 0 Klasse
Verschiedene kalte Vorspeisen 3b HLT Bar NEOB 0 Grießnockerlsuppe 1a HF

Hühnercurry Lehrer Sraum DRAS 0 Kasseler Lehrer
Mandelreis GÖTS Rest MERS 0 Apfelsauerkraut BÖHL

Joghurtcreme mit Waldbeeren Essen LK 1 NEOB 0 Semmelknödel Essen
164 LK 2 KÖST 48 Rote Grütze 90
116 Rest 2 CZEG 48 Veg - Geröstete Knödel mit Ei, Salat 90

Klasse Intse KÖLL 0 Klasse
Bar BERK 0 Selbstverpfleger!

Lehrer Sraum KÖLL 0 Currywurst Lehrer
Rest 0 Pommes frites

Essen LK 1 0 Salat Essen
28 LK 2 HILB 28 Obst 61
0 Rest 2 28 61

Klasse Intse MERS 0 Klasse
Bärlauchrahmsuppe 1b HF Bar 0 Salat vom Buffet 3a HLT

Penne Lehrer Sraum KECK 0 Vanillerostbraten Lehrer
mit mediteranem, Gemüse HILB Rest KÖLL 0 Marktgemüse GÖTS
Pilzen und Tomatensauce Essen LK 1 BÖHL 25 Gnocchi Essen

Kleiner Salat 159 LK 2 0 107
134 Rest 2 25 107

Klasse Intse BERK 0 Klasse
Frühstück 1a HLT Bar MERS 0 Lustenauer Mostsuppe mit Croûtons 2b HF

Lehrer Sraum CZEG 0 Pikanter Wurstsalat garniert Lehrer
HILB Rest NEOB 0 Bauernbrot STOF
Essen LK 1 0 Bratapfel mit Vanillesauce Essen

33 LK 2 CZEG 13 85
20 Rest 2 13 85

Aufräum- und Reinigungsarbeiten! Klasse Intse BERK 0 Aufräum- und Reinigungsarbeiten! Klasse
Rindsuppe mit Schinkenschöberl 1a HLT Bar 0 Knoblauchrahmsuppe mit Croûtons 2b HLT

Esterhazyrindschnitzel Lehrer Sraum KÖLL 0 Zanderfilet mit Kräuterkruste Lehrer
Butternudeln MUEL Rest KECK 0 Karotten, Zucchini GÖTS

Bohnen-, Mais- und Tomatensalat Essen LK 1 BÖHL 24 Petersilkartoffel Essen
Brauner Kalbsfond 87 LK 2 0 Topfenknödel mit Fruchtsaucen 62

63 Rest 2 24 62
Aufräumarbeiten! Klasse Intse 0 Klasse

Forelle ganz geräuchert 3a HLT Bar NEOB 0
mit Meerrettichobers Lehrer Sraum KECK 0 Lehrer

Filetspitzen Stroganoff HILB Rest DRAS 0
Spätzle Essen LK 1 NEOB 13 Essen

Topfensouflé mit Zwetschkenragout 66 LK 2 KÖST 28 0
und Holundersorbet 25 Rest 2 41 0
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Änderungen vorbehalten



Kalenderwoche 2010_12
Schulwoche 24

Menüplan 22-03-10 bis 26-03-10

Lehrküche 1 Lehrküche 2

Klasse (7 Entrecôte für das Service) Klasse
Tomatencremesuppe mit Basilikum 1b HLT Broccolicremesuppe 2b HF

Schweinskarree mit Kräutern Lehrer Sautierte Schweinsfiletspitzen Lehrer
Fenchelgemüse HILB Paprikasauce BÖHL
Herzoginkartoffel Essen Blumenkohl Essen

Sauerrahmeis mit Sternanis 30 Gnocchi 25
in der Mandelblüte 30 Topfensoufflé mit Fruchtsaucen 25

Klasse Klasse
3a FW

Verpflegung für die Gruppe Lehrer Lehrer
NEOB
Essen Essen

8 0
8 0

Klasse Klasse
Selleriecremesuppe 2a HF

Lehrer Zürcher Geschnetzeltes Lehrer
Broccolicremesuppe HILB

Essen Rösti Essen
0 Topfen-Beerentarte 19
0 19

Klasse Klasse
Verpflegung für die Gruppe 3a FW

Lehrer Lehrer
CZEG

Essen Essen
0 9
0 9

Klasse prüfungsm. Kochen und Servieren Klasse
Tomatenkörbchen mit gebratenen Garnelen 3b HF

Lehrer Kalbsrückensteak mit Pilzen Lehrer
Gratinierter Broccoli KÖST

Essen Kräuterreis Essen
0 Brandteigkrapferl mit Vanillesauce 48
0 Erdbeerspiegel 48

Klasse Klasse
Rindsuppe mit Butternockerl 1b HF

Lehrer Szegediner Gulasch Lehrer
Serviettenknödel HILB

Essen Essen
0 28
0 28

Klasse Klasse
Kraftsuppe mit Brätspätzle 3a HLT
Entenbrust mit Pilzssauce Lehrer Lehrer

Zuckererbsenschoten BÖHL
Hausgemachte Nudeln Essen Essen

Tiramisu 25 0
25 0

Klasse Klasse
1a FW

Verpflegung für die Gruppe Lehrer Lehrer
CZEG
Essen Essen

13 0
13 0

prüfungsm. Kochen und Servieren Klasse Klasse
1 KOLL
Lehrer Lehrer
BÖHL
Essen Essen

24 0
24 0

Klasse Klasse
Aufräumarbeiten und Reinigung 1a FW Aufräumarbeiten und Reinigung 1b HF

Verpflegung für die Gruppe Lehrer Kaiserschmarren Lehrer
NEOB Zwetschkenröster, Marillenragout KÖST
Essen Essen

13 28
13 28
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