
Kalenderwoche 2010_16
Schulwoche 27

Menüplan 19-04-10 bis 23-04-10

BLK - Schule Internat

Klasse Intse DRAS 0 Klasse
Gemüsecremesuppe 2b HF Bar MERS 9 Rindsuppe mit Leberspätzle 1b HLT

Gebackene Hühnerkeule Lehrer Sraum KÖLL 0 Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen Lehrer
Blumenkohl Mornay BÖHL Rest BERK 0 Risipisi HILB

Kräuterreis Essen LK 1 GÖTS 23 Biskuitroulade mit Erdbeeren für die Gruppe Essen
Chinakohlsalat 144 LK 2 KÖST 12 127

100 Rest 2 44 Veg - Champignonomelette mit Kartoffeln 127
Materialien für Prüfung Klasse Intse CZEG 0 Klasse

Commis aus 2a HF und 2b HLT Bar 0 Spaghetti Bolognese 3a FW
Lehrer Sraum 0 Salat Lehrer

Pizza HOLZ Rest 0 Joghurt mit Beeren NEOB
Salat Essen LK 1 0 Essen

Fruchtsalat mit Eis 13 LK 2 0 78
13 Rest 2 0 78

Klasse Intse DRAS 0 Garnelencocktail mitAvocados und Klasse
Blumenkohlsuppe 2a HF Bar 0 Pilzen, Jourgebäck 2a HLT

Schweinskarree gebraten Lehrer Sraum BERK 0 Gefüllte Paprika Lehrer
Grüner Spargel und Hollandaise als Garnitur HILB Rest MERS 0 Tomatensauce KÖST

Karotten Essen LK 1 HOLZ 28 Kartoffelpüree Essen
Petersilkartoffel 116 LK 2 0 109

88 Rest 2 28 Veg - Paprika mit Brot-Kräuterfüllung 109
Materialien für Prüfung Klasse Int/se NEOB 0 Klasse
Commis aus 2a HLT 1a HF Bar 0 Rindsuppe mit Nudeln 1b HLT
Tomatencremesuppe Lehrer Sraum 0 Lasagne mit Spinat Lehrer

Hackfreischstrudel BÖHL Rest KECK 0 Gemischter Salat HILB
Schnittlauchsauce Essen LK 1 0 Essen

Kartoffeln 51 LK 2 CZEG 9 73
Salat 42 Rest 2 CZEG 9 73

Klasse Intse KECK 0 Klasse
Ravioli 2a FW Bar 0 Legierte Grießsuppe 1a HF

Tomatensauce Lehrer Sraum MERS 0 Schweinsrückensteak Lehrer
Salat CZEG Rest NEOB 0 Kräuterbutter BÖHL

Dessert Essen LK 1 GÖTS 32 Gemüse Essen
127 LK 2 0 Kroketten 108
95 Rest 2 NEOB 32 Veg - Gebackene Champignons 108

Materialien für Prüfung Klasse Intse KÖLL 0 Klasse
Commis aus 2b HLT Bar 0 Backerbsensuppe 1b HF

Lehrer Sraum 0 Kaiserschmarren Lehrer
Reis- Geflügelpfanne HOLZ Rest 0 Zwetschkenröster HILB

Salat Essen LK 1 0 Essen
Topfencreme mit Erdbeeren 20 LK 2 0 89

20 Rest 2 0 89
Klasse Intse KÖLL 0 Klasse

Tomatensülzchen mit Crevettencocktail 3a HLT Bar 0 Klare Gemüsesuppe 1b HF
Roastbeef mit Pfeffersauce Lehrer Sraum 0 Tirolerknödel Lehrer

Mischgemüse BÖHL Rest KECK 0 Sauerkraut HILB
Gratinierte Kartoffel Essen LK 1 0 Essen

113 LK 2 0 123
113 Rest 2 0 Veg - Kaiserschmarren mit Kompott 123

Materialien für Prüfung Klasse Intse NEOB 0 Klasse
Commis aus 2a HLT 1a HLT Bar 0 Tomatencremesuppe 1a FW

Rindsuppe mit Kräuterschöberl Lehrer Sraum 0 Garniertes Ei Lehrer
Krautspätzle HILB Rest 0 französischer Salat CZEG

Gemischter Salat Essen LK 1 0 Schinken, Salami Essen
29 LK 2 0 Brot 85
29 Rest 2 0 85

Klasse Intse BERK 0 Klasse
Frühligssalat als Vorspeise 1a HLT Bar 0 Asiatische Gemüsepfanne 2b HLT

Schweinsgeschnetzeltes (Sautégericht) Lehrer Sraum 0 mit Huhn Lehrer
mit Egerlingen MUEL Rest KECK 0 GÖTS

Kohlrabi, grüne Bohnen Essen LK 1 0 Biskuitroulade Essen
Kroketten 100 LK 2 0 91

100 Rest 2 0 91
Klasse Intse 0 Klasse
1b HF Bar 0

Tortenprogramm Lehrer Sraum DRAS 0 Lehrer
KÖST Rest KECK 0
Essen LK 1 NEOB 13 Essen

66 LK 2 HILB 32 0
21 Rest 2 NEOB 45 0
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Lehrküche 1 Lehrküche 2

Klasse Klasse
Lachslasagne 4a HLT Französischer Gemüsesalat mit Schinken 1 KOLL

Gebratene Barbarieentenbrust Lehrer Pochierter Lachs Lehrer
Broccolisoufflé, Grilltomate GÖTS Safransauce KÖST

Thymiankartoffel Essen Gemüsestäbchen, Nudeln Essen
Nougatparfait garniert 23 Brandteigkrapferl mit Vanillesauce 12

23 12
Klasse Klasse

AP - praktisch - 3b HF
Lehrer KÖST/HILB Lehrer

DRAS/KECK
Essen Essen

0 0
0 0

Klasse Klasse
Zucchinitarte mit Tomatenragout 4b HLT

Paprikahuhn Lehrer Lehrer
Reis HOLZ

Frühlingssalat Essen Essen
Topfenpalatschinken mit Likörmarillen 28 0

28 0
Klasse Klasse
3a FW AP - praktisch - 3b HF

Verpflegung für die Gruppe Lehrer KÖST/STOF Lehrer
CZEG DRAS/BERK
Essen Essen

9 0
9 0

Klasse Klasse
Gebratene Scampi mit Ananas 3b HLT

auf Safranrisotto Lehrer Lehrer
Zanderfilet GÖTS

Steinpilznudeln, Blattsalate Essen Essen
Preiselbeertascherl mit Nussbrösel 32 0

und Vanillesauce 32 0
Klasse Klasse

AP - praktisch - 3a HF AP - praktisch - 3b HF
GÖTS/HILB Lehrer KÖST/BÖHL Lehrer
MERS/BERK DRAS/NEOB

Essen Essen
0 0
0 0

Klasse Klasse

Lehrer Lehrer

Essen Essen
0 0
0 0

Klasse Klasse
AP - praktisch - 3a HF AP - praktisch - 3b HF

GÖTS/BÖHL Lehrer KÖST/STOF Lehrer
MERS/KÖLL DRAS/KECK

Essen Essen
0 0
0 0

Klasse Klasse

Lehrer Lehrer

Essen Essen
0 0
0 0

Klasse Klasse
1a FW Rindsuppe mit Brätspätzle 3b HLT

Verpflegung für die Gruppe Lehrer Entrecôte double Lehrer
NEOB Sauce Béarnaise HILB
Essen Karotten, Broccoli Essen

13 Gratinierte Kartoffel 32
13 32
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